
Mit der Anmeldebestätigung zur Online-Weinprobe erhalten Sie von uns Rezeptvorschläge

für einfach vorzubereitende Köstlichkeiten, welche für einen kulinarischen Rahmen

sorgen.

Der Preis für das Online-Seminarpaket mit Wein, Zugangscode und Seminarunterlagen

beträgt 85,-€ (incl. MwSt.)

Die vorgestellten Weine können Sie bis mindestens 8 Tage nach Anbruch genießen,

bzw. ermöglichen die Teilnahme von bis zu 6 Personen an der Verkostung.

Wir bitten um eine Anmeldung per E-Mail an info@herbster-weine.de bis spätestens

Sonntag, den 11. Februar 2023. Für Selbstabholer ist eine Anmeldung bis Sonntag, den

18. Februar 2023 möglich.

Wir freuen uns auf Ihre Teilnahme und wünschen Ihnen schon heute einen genüsslichen

und interessanten Weinabend in Ihrem Wohnzimmer.

Franz und Marlene Herbster

Das Seminarpaket enthält:

• 22er „Kirchberg“ CHENIN BLANC Kabinett trocken 90 Punkte

• 22er „Oelberg“ SAUVIGNON BLANC „Fumé“ trocken 91 Punkte

• 22er „Prälaten“ CHARDONNAY Spätlese trocken 92 Punkte

• 22er „Prälaten“ PINOT NOIR Spätlese trocken 89 Punkte

• 22er  CAMENOT Premium-Rotweincuvée trocken ****

• 22er „Alter Oelberg“ GEWÜRZTRAMINER Spätlese 88 Punkte

• 0,1l Fl. Pinot-Tresterbrand „8 Años“ Eichenfass

• Seminarunterlagen

auch in diesem Jahr möchten wir für Sie wieder eine Online-Weinprobe anbieten. Das

Thema unserer 7. Folge lautet: “wie Weinguides punkten“. Zwar hat Wein keine DIN-

Norm und dennoch werden von verschiedenen Weinguides (Gault Millau, Vinum,

Feinschmecker etc.) Noten vergeben. Bei dieser Online Weinprobe stellen wir unsere am

besten bewertete Weine vor und werden gemeinsam mit Ihnen das 100 Punkte System

erarbeiten.

Weinguide Degustation – Samstag,  den 24. Februar 2024 
Videokonferenz  live von 19:30 Uhr bis ca. 21:30 Uhr

Die Co-Moderation übernimmt auch in diesem Jahr der Gastronom Alexander Mies

(Restaurant Augustiner und Merlin in Freiburg) mit seiner interessanten Weinansprache

und seinen vielfältigen Tipps zu Wein- und Speiseservice.

Sehr geehrte Weinfreunde,

Online-Seminar „Weinguide“
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